
●淡路島の藻塩使用…海藻のうまみを含み、ミネラル豊富な藻塩は、
まろやかな口当たりが特徴です。

花とミルクの島“淡路島” さけるチーズ”誕生

●淡路島産生乳使用…淡路島の酪農は西日本初の乳牛導入から
120年以上の歴史があり、乳牛改良に力を注いできました。
新鮮で良質な淡路島牛乳は、深いコクとほどよい甘みがあります。

淡路島の“地チーズ”
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